Zalacznik nr 6 do siwz

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

CPV -55300000-3

Przedmiotem zaméwienia jest §$wiadczenie ustug w zakresie calodziennego wyzywienia:
funkcjonariuszy skierowanych do wsparcia sezonu letniego na terenie KMP w Swinoujéciu:
stuchaczy Szkoty Policji ze Stupska skierowanych na praktyke do KMP w Swinoujsciu.

Przedmiot zaméwienia obejmuje przygotowanie i wydawanie funkcjonariuszom i shichaczom trzech
positkow dziennie ($niadanie, obiad, kolacja) w tym co najmniej jednego goracego przez siedem dni
w tygodniu, rowniez w dni wolne od pracy 1 $wigta.

Ilos¢ zywionych funkcjonariuszy i stuchaczy oraz terminy bgda zglaszane pisemnie, kazdorazowo dla
Wykonawcy przez przedstawiciela jednostki z co najmniej 7- dniowym wyprzedzeniem przed ustalonym,
wymaganym czasem zywienia. Szacunkowa dzienna ilo§¢ zywionych - 25 oséb.

Positki maja by¢ przygotowywane wedlug dziennej normy zywieniowej (tzw. wsad do kotla)
obowiazujacej w resorcie spraw wewnetrznych zgodnie z Decyzja nr 1/11 z dnia 04 pazdziernika 2011 r.
Dyrektora Departamentu Analiz i Nadzoru MSWiA i Dyrektora Departamentu Budzetu MSWiA, ktora
Wynosi:

- 14,83 zL. netto/dziennie

6.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Dzienna norma zywieniowa stanowi wylacznie koszt produktow zywnosciowych uzytych do przygotowania
positku. Dzienng normg zywieniowa podwyzsza si¢ o marz¢ max 100% oraz nalezny Vat.

Marza jest wielkosScia stata w okresie obowiazywania umowy.

Positki maja by¢ wydawane w godzinach 7.00-20.00:

1) $niadanie  7.00-10.00 (suchy prowiant)

2) obiad 13.00-17.00 (ciepty positek)

3) kolacja 18.00-20.00 (suchy prowiant, lub ciepty positek)

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany godzin wydawania poszczegdlnych positkéow w zaleznosci
od potrzeb, o czym kazdorazowo powiadomi wykonawce z wyprzedzeniem minimum 24 godzinnym.

Sporzadzajac positki nalezy kierowa¢ si¢ nast¢pujacym podzialem normy zywieniowe;j:
1) $niadanie - 25% wartos$ci dziennej normy zywieniowe;j,

2) obiad - 50% warto$ci dziennej normy zywieniowej,

3) kolacja - 25% wartos$ci dziennej normy zywieniowej.

Positki maja by¢ urozmaicone, smaczne, zdrowe, $wieze, przygotowywane zgodnie ze sztuka kulinarng oraz
o odpowiedniej wartosci energetycznej. Warto$¢ energetycznej dziennej nmormy zywieniowej powinna
zawiera¢ nie mniej niz 2600 kcal.

Positki maja by¢ wydawane na zastawie porcelitowej, porcelanowej lub szklanej z nierdzewnymi sztuécami.

Wykonawca musi dysponowaé lokalem gastronomicznym uniemozliwiajacym dostep osob z szeroko pojetego
marginesu spolecznego.

Wykonawca zobowiazany jest do przestrzegania przepisow sanitarno — higienicznych wynikajacych z Ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914 tekst
jednolity).

Wykonawca zobowiazany jest do prowadzenia dokumentacji takiej jak: kalkulacja potraw, jadtospisy dzienne
Z wyceng i gramatura, zestawienie zbiorcze za okres zywienia.

Wykonawca zobowiazany jest do sporzadzania menu positkdw na caty tydzien po wczesniejszym uzgodnieniu
i akceptacji Zamawiajacego.

Zamawiajacy wymaga, aby na kazdym etapie realizacji przedmiotu zaméwienia byly przestrzegane zasady
wynikajace z systemu HACCP (ang. Hazard Analysis and Critical Control Point) — Analiza Ryzyka i Kontrola
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Punktéow Krytycznych, ktory ma na celu zapewnienie czystosci higienicznej produktéw spozywczych
przeznaczonych dla konsumentow.

Wykonawca zobowiazany jest, aby osoby przygotowujace oraz wydajace positki speiniaty okreslone
wymagania zdrowotne, posiadaty odpowiednia wiedz¢ w zakresie przestrzegania zasad higieny, posiadaty
aktualne ksiazeczki zdrowia do celéw sanitarno — epidemiologicznych zgodnie z Ustawa z dnia 05 grudnia
2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chorob zakaznych u ludzi (Dz. U. z 2008 r. Nr 234, poz.
1570 ze zm.).

Wykonawca zobowiazany bedzie do pobierania i przechowywania, zgodnie z rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. (Dz. U. z 2007 r. Nr 80, poz. 545) z kazdego positku tzw. probek zywnos$ci
na potrzeby kontroli sanitarno — epidemiologicznej. W przypadku zlozenia reklamacji w zakresie
dostarczonych positkow przez osobg upowazniona ze Strony Zamawiajacego, Wykonawca zobowigzany
bedzie do niezwlocznego przekazania probek zywnosciowych do badania mikrobiologicznego na wiasny koszt
i po otrzymaniu wyniku dostarczenia go Zamawiajacemu.

Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ zmiany dziennej normy — zywieniowej w oparciu o obowiazujace
w resorcie spraw wewngtrznych przepisy dot. zmiany norm zywieniowych.

Zamawiajacy kazdorazowo o zmianie dziennej normy zywieniowej powiadomi Wykonawce w formie
pisemnej w postaci aneksu do umowy.

Regulowanie ptatnosci za zrealizowane ustugi nastgpowac bedzie na podstawie faktury VAT, przelewem
z konta Zamawiajacego na konto Wykonawcy w terminie 14 dni od daty otrzymania przez Zamawiajacego
prawidlowo wystawionej (pod wzgledem merytorycznym, formalnym badZ rachunkowym) faktury.

Wykonawca jest zobowigzany do wystawiania faktur w okresach miesigcznych w ciagu 7 dni po zakonczeniu
miesigca. Do faktury Wykonawca dotacza zapotrzebowania dzienne otrzymywane od oficera dyzurnego

jednostki oraz kalkulacjg potraw wraz z zestawieniem zbiorczym ilosci wydanych positkow za dany miesiac.

. Termin realizacji przedmiotu zamowienia: od dnia podpisania umowy do 31.12.2013 r.



